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二、时间和地点

时间：2025年 9月 19日-21日
地点：商丘华商维景国际大酒店商丘古城店

会议议程：

9月 19日：全天，报到；

9月 20日：上午，会议开幕式，学术报告；

下午，学术报告，青年科学家沙龙；

9月 21日：上午，参观企业；下午，返程。

三、组织机构

主办单位：

河南省农产品加工与贮藏工程学会

承办单位：

商丘师范学院

农业农村部大宗粮食加工重点实验室

协办单位：

商丘市科学技术局

商丘市科学院

国家速冻米面制品加工技术研发专业中心

河南省饼干产业技术创新战略联盟

河南省肉制品加工与质量安全控制重点实验室

商丘职业技术学院

全国冷链食品行业产教融合共同体

参会单位：

省内各会员单位、科研机构、企业

四、会议议题

1. 特色农产品精深加工关键技术创新

2. 农产品质量安全与全程溯源工程技术
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3. 农产品加工副产物高值化利用技术

4. 特色农产品功能化与健康食品开发

5. 产学研协同创新与工程技术转化机制

（议题包括但不限于以上内容）

五、学术报告主题

籍保平，中国农业大学食品学院原副院长，教授，博士

生导师。《功能食品的科学认知与未来发展》；

涂宗财，南昌大学原副校长，教授，博士生导师。《面

向未来健康产业需求的水产品营养功效因子研发》；

翟齐啸，江南大学食品学院副院长，教授，博士生导师，

国家自然科学基金杰出青年科学基金获得者。《菌群靶向性

食品的研究与应用》；

王振宇，中国农业科学院农产品加工研究所肉品科学与

营养工程创新团队副首席，研究员，博士生导师。《商丘肉

类加工产业现状与发展路径选择》；

罗学刚，天津科技大学生物工程学院院长，教授，博士

生导师。《益生菌/后生元在谷物杂粮类健康产品开发中的研

究与应用》。

胡元森，河南工业大学生物工程学院院长，教授，博士

生导师。题目待定；

古绍彬，河南科技大学食品与生物工程学院院长，教授，

博士生导师。《凝结魏茨曼氏菌对急性酒精性肝损伤的缓解

作用及机制》；

黄现青，河南农业大学食品科学技术学院院长，教授，

博士生导师。《植物源多酚研究进展》；

艾志录，河南农业大学教授、博士生导师，农业农村部

大宗粮食加工重点实验室主任，河南省农产品加工与贮藏工
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程学会常务副理事长。题目待定；

饶本强，信阳师范大学生命科学学院院长，教授，硕士

生导师。题目待定；

刘献明，洛阳师范学院食品与药品学院院长，教授，硕

士生导师。题目待定；

刘军和，黄淮学院生物与食品工程学院院长，教授。题

目待定；

张坤朋，安阳工学院生物与食品工程学院院长，教授，

硕士生导师。《北艾有效部位提取关键技术创建及药效机制

应用》；

王德国，许昌学院食品与药学院院长，教授，硕士生导

师。《淀粉制品 LMTIA检测标准与 CNAS认证认可解读》；

邹建，河南牧业经济学院食品与生物工程学院院长，教

授，硕士生导师。《畜禽副产物高值化技术创新及产业化示

范》；

周庆峰，商丘师范学院生物与食品学院院长，教授，硕

士生导师。《植物外泌体抗病作用及机制研究》；

袁仲，商丘职业技术学院食品工程学院院长，教授。《农

产品质量安全现状与控制措施》；

朱涛，河南城建学院生命科学与工程学院副院长，教授。

题目待定；

闵玉涛，郑州工程技术学院食品与健康工程学院副院长，

副教授。题目待定；

马艳莉，南阳理工学院张仲景国医国药学院教研室主任，

教授。《药食同源资源黄精活性成分研究及大健康产品开发》；

闫溢哲，郑州轻工业大学教授，河南省高校科技创新人

才，河南省青年托举人才。《基于等离子体活化水的淀粉及
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全粉改性新技术研究》；

侯殿志，北京工商大学系副主任、副教授，国家自然科

学基金青年科学基金获得者、国家重点研发计划项目子课题

主持人。《绿豆功能因子挖掘、功效机制及产品研发》；

张西亚，河南农业大学副教授，国家面上、青年科学基

金获得者、河南省学术技术带头人、河南省优秀青年基金获

得者、河南省青年五四奖获得者，河南省高校科技创新人才。

《小分子化合物侧流层析分析体系的构建及应用》；

高闪闪，海南大学副教授，海南省自由贸易港高层次人

才。《低温等离子处理协同槲皮素复合对苦荞淀粉流变特性、

热特性和体外消化特性的影响研究》；

吴琼，河南工业大学副教授，中国科协青年托举人才、

中原青年拔尖人才、河南省青年托举人才。《新收获小麦后

熟期的快速判定及其品质变化》；

张艳杰，河南农业大学副教授，国家青年科学基金获得

者、河南省青年托举人才。《燕麦抗冻蛋白对麦谷蛋白大聚

体解聚的影响》；

田萍萍，河南科技大学讲师，国家青年科学基金获得者。

《凝结魏茨曼氏菌挥发性有机物对甘薯采后黑斑病的抑制作

用研究》；

胡兰兰，河南科技学院教研室主任、讲师，国家青年科

学基金获得者、河南省青年托举人才。《本土优质酵母菌株

的选育及其在葡萄酒增香酿造中的应用》；

王爽爽，郑州轻工业大学讲师，中原青年拔尖人才。《多

重刺激响应及线粒体靶向因子修饰的花色苷递送载体设计及

应用》；

杨勇，河南农业大学讲师，农业农村部大宗粮食加工重
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点实验室秘书，河南省青年托举人才、河南省青年科学家学

术沙龙项目主持人。《W. confusa发酵酸面团对非油炸方便面

品质特性的影响研究》；

田潇凌，河南农业大学讲师，国家青年科学基金获得者、

河南省青年托举人才。《小麦制粉中机械力化学效应及其对

品质影响机制》；

王慧，河南科技学院讲师，国家猪肉加工研发专业中心

秘书，河南省青年托举人才。《源自发酵肉制品中肉糖葡萄

球菌所产蛋白酶的特性及其对发酵肉制品品质的影响》。

持续更新中

六、报告征集

为充分发挥各单位学科、人才、组织等优势，现面向各

有关单位征集学术交流报告。请有意向的单位及个人，与会

务工作人员联系。请参会代表填写参会回执（见附件），于

9月 10日前发送至邮箱 sqnufoodsciences@163.com。

七、收费标准

1. 会议费用：参会代表 800 元/人，在校学生 400 元/人
（包括专家报告费、资料费、场地费等）。

2. 食宿统一安排，费用自理。

3. 住宿酒店：商丘华商维景国际大酒店商丘古城店（商

丘市睢阳区神火大道南段 288号，神火大道与宋城路交叉口

西北角）。大床/标准间：330元/间（含双早）；299元/间（含

单早）。

八、联系方式

联系人：宋旸，电话：13903705399
杨勇，电话：17837154088

九、报到地点及交通路线





附件

河南省特色农产品技术创新论坛暨学会青年科学家学术沙龙活动回执表

单位名称

代表姓名 性别 身份* 职务/职称
住宿规格#

单间/合住
往返信息 联系手机，邮箱

参会选择

（可多选）
□参会□报告□论文摘要□墙报交流

报告/论文

题目

报告/论文

归类

根据会议通知选择方向/若是青年科学家沙龙，

请注明

*参会身份请注明“专家”或“普通参会代表”或“学生”；# 参看住宿规格填写相应信息，注

明预订数量、单间/标双、是否愿意合住、特殊要求等。


